
RÉGION : Vénétie

CÉPAGES :  Merlot et Cabernet Sauvignon

VIGNOBLE :  Situé sur le versant Ouest des Monts
Euganéens (Colli Euganei), sur des sols argilo-calcaires

VINIFICATION : Fermentation malolactique au contact des
peaux durant 25 jours. Affinage en cuves inox durant 14
mois avant la mise en bouteille

ROBE : Rouge aux reflets violets

NEZ :  Bouquet frais et jeune

BOUCHE : Au bon équilibre, bien structuré

ACCORD : Idéal avec des entrées et de la viande. A servir à
18°C

ALLA COSTIERA
ROSSOCOSTIERA - BIO

Bio


