
CASA D’AMBRA
AGLIANICO
CAMPANIA IGT

RÉGION : Campanie

CÉPAGES :  100% Aglianico

VIGNOBLE: Situé sur les versants sud-ouest des collines de
Bénévent, à 300 mètres d’altitude, le vignoble s'étend sur
un sol volcanique riche en calcium, composé de grès et
d’argiles feuilletées.

VINIFICATION : Vendange à complète maturation,
égrappage et foulage, suivis par une fermentation avec
macération et un bref affinage en bouteille.

ROBE:  Rouge rubis vif.

NEZ :  Une grande fraîcheur aromatique anime ce jeune
vin rouge avec une palette épanouie fruité intense et
persistante. 

BOUCHE :  En bouche ce vin se révèle sec, rond, équilibré
et velouté.

ACCORD :  Un vin idéal sur une cuisine méditerranéenne,
viandes blanches, plats de viande grillée, fromages affinés.


