
RÉGION : Vénétie

TYPOLOGIE : Grappa de cépage unique distillée sous
vide.

COMPOSANTS PRINCIPAUX : Marcs de Muscat blanc et
Muscat fleur d'oranger des Colli Euganei.

METHODE DE PRODUCTION : Distillation artisanale
avec Crysopea, l’alambic innovant à bain-marie sous
vide. Patiemment conservée dans les caves souterraines
des Distilleries Poli.

VIEILLISSEMENT : Un an en barrique.

ROBE : Jaune ambré. 

NEZ : Fruits frais et agrumes, miel, pâtisseriefruits frais
et agrumes, miel, pâtisserie.

BOUCHE : Moelleuse, pure, extrêmement élégante. 

POLI
CLEOPATRA MOSCATO ORO

Cleopatra Oro est une gamme de Grappas des Distilleries
Poli, obtenues à partir de marcs d'une extrême fraîcheur.

Elles se distinguent par une finesse et une pureté aromatique
exceptionnelles, résultant d’une distillation sous vide réalisée

avec un alambic unique en son genre : Crysopea.


