
RÉGION : Sicile

CÉPAGES :   100% Nero d’Avola 

VIGNOBLE : Les vignes se trouvent en Sicile centrale, dans le
domaine de Favara San Cataldo, à 500m d’altitude. Le sol du
vignoble est sableux et argileux. 

VINIFICATION : Après l’égrappage et la macération pendant
environ 6 jours à 24°C, les raisins sont pressés délicatement
avant d'être vinifiés en cuves inox.

ROBE :  Rouge vif aux nuances violacées.

NEZ : Notes de violettes, de cerises et de prunes avec un
soupçon de poivre blanc.

BOUCHE : Un vin rouge aux saveurs typiques du cépage.
Tanins doux, les arômes intenses libèrent des notes de
fleurs et de fruits rouges avec une finale élégante et
persistante.

Le Nero d’Avola Paccamora est un vin élégant, aux notes de
cerises et de prunes relevées par des nuances de poivre blanc. 
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