MEREGALLI FRANCE

ORO DI AMALFI

Fg LIMONCELLO

orodiamalf

Frais, intense et délicieusement équilibré, il est parfait en
digestif glacé ou sublimé dans un cocktail. Laissez-vous
séduire par son golt authentique et raffiné !

REGION : Campanie
orodiamalfi

TYPOLOGIE : Liqueur artisanale a base de citron.
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COMPOSANTS PRINCIPAUX : Zestes de citron Costa

METHODE DE PRODUCTION : Macération des zestes de

NEZ : Notes intenses de citron frais et zestes d'agrumes
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BOUCHE : Doux, équilibré, avec une belle fraicheur

citronnée
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