
RÉGION : Vénétie

TYPOLOGIE : Liqueur à base de Grappa et infusion de
myrtille.

COMPOSANTS PRINCIPAUX : Baies de myrtille et
Grappa de pur marc.

METHODE DE PRODUCTION : Infusion naturelle de
baies de myrtille dans une Grappa distillée avec un
alambic à vapeur (méthode artisanale).

ROBE : Rouge foncé.

NEZ : Fruits rouges (myrtille), muguet. 

BOUCHE : Douce, ronde et agréable.

POLI
MIRTILLO

Liqueur douce à base de Grappa avec une infusion
naturelle de baies de myrtille.

Excellent avec du Prosecco ou du Champagne!


