
RÉGION :  Sardaigne

CÉPAGES : 100% Carignano

VIGNOBLE : Situé dans la province de Sulcis, où les sols sont
argileux, sablonneux et calcaires, avec une texture moyenne
et pauvre en substances organiques. 

VINIFICATION : La fermentation alcoolique se déroule dans
des cuves en acier inoxydable thermorégulées pendant
environ 15 jours, au cours desquels la macération et les
remontages fréquents favorisent une extraction complète
des substances polyphénoliques contenues dans les peaux.
Le vin mûrit pendant quelques mois en cuves d'acier avant
d'être mis en bouteille.

ROBE : Rouge rubis intense.
 
NEZ: Fruits rouges, épices et notes balsamiques.

BOUCHE: Riche, ample et veloutée, une grande structure et
une persistance aromatique, c’est un vin qui a du corps.

 SANTADI
ROCCA RUBIA

CARIGNANO DEL SULCIS RISERVA DOC

Les vieilles vignes de Carignano donnent un grand vin fin et racé
où la puissance du cépage est affinée par la minéralité du sol.

Un savoir-faire exceptionnel que Santadi nous offre ici grâce au
Rocca Rubia. 


