
Bio

RÉGION : Sardaigne

CÉPAGES :  100% Vermentino Biologico

VINIFICATION : Égrappage des raisins, pressurage doux
avec extraction uniquement du moût de fleur. Clarification
statique et fermentation à température contrôlée de 178°C
pendant dix jours. Décuvage et conservation à une
température de 15°C avec des bâtonnages légers et
fréquents

ROBE :   Jaune paille avec des reflets verdâtres

NEZ :  Bonne progression olfactive, arômes de fruits à
chair blanche et jaune, fleurs blanches

BOUCHE : Goût délicat, frais, avec une légère et typique
note d'amertume

ACCORD :  Poisson, fruit de mer et viande blanche

ROCCIOSA
IL TINO

VERMENTINO DI SARDEGNA DOC

Aussi lumineux que la terre dont il provient, frais comme le vent
de Mistral, sincère comme les insulaires : voici comment se

présente le Vermentino de Sardaigne, la meilleure expression
des vins blancs de l'île.


