MEREGALLI FRANCE
BIDIBI - VENETO IGT - DOMAINE MACULAN

Frais, aromatique et gourmand, le Bidibi est un blanc
vénitien tres original.

REGION : Vénétie
CEPAGES : 60% Friulano, 40% Sauvignon blanc

VIGNOBLE : Collines volcaniques et plaines
graveleuses.

VINIFICATION : Macération et fermentation a froid en
cuve inox. Affinage de 6 mois en cuve inox avant
affinage final en bouteille.

ROBE : Jaune paille limpide.

BIDIBI

AL SALVIG

NEZ : Aromes intenses de fruits mars et tropicaux,
senteurs typiques de Sauvignon.

BOUCHE : Vin sec mais plein, bon équilibre entre
I'acidité et la douceur. Bonne persistance aromatique,
agréable et longue.

ACCORD : Parfait pour I'apéritif, il sera également tres
bon avec des soupes, des antipasti et des plats de

poisson.
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