MEREGALLI FRANCE
DON LUIGI - RISERVA MOLISE DOC — DOMAINE DI MAJO NORANTE

DLMAIO NORANTE
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Di Majo Norante exalte ici le cépage Montepulciano grace au

Don Luigi, un vin structuré, trés complexe et d'une grande
. élégance. Un fruité puissant et des tannins bien équilibrés
font du Don Luigi un trés bon vin de garde.

REGION : Molise
CEPAGE : 100% Montepulciano
VIGNOBLE : Situé a 100m d’altitude, sur des sols argileux.

VINIFICATION : Vinification traditionnelle avec macération
pelliculaire d’environ un mois, fermentation malolactique
complete. Affinage en partie en cuve inox, en partie en
foudre de petite ou moyenne taille. Affinage final de 6 mois
en bouteille.

ROBE : Pourpre aux légers reflets orangés.

NEZ : Ce vin offre un bouquet intense et vineux aux ardmes
de fruits rouges mdrs.

BOUCHE : La bouche est ample, de structure tannique dosée
ou le coté fruité s’entreméle de senteurs d’amande. Une jolie
finale fraiche.

ACCORD : Un vin d'exception qui accompagne des plats de
viandes ou des repas de féte.
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