
RÉGION : Lombardie

CÉPAGES : 85% Chardonnay, 15% Pinot noir

VIGNOBLE : Situé dans les communes de Sabbioni, Magrì,
Brolo.

VINIFICATION : La fermentation se fait avec des levures
indigènes dans des cuves en acier et en ciment, suivie d'une
période de repos sur lies d'au moins 24 mois.

ROBE :  Jaune paille 
 
NEZ: Ample avec des notes de pâtisserie et une finale
plaisamment minérale de graphite.

BOUCHE: Pleine et ample, équilibrée par une acidité élevée,
minérale avec des notes de fruits frais et une longue finale
de pomme rouge.

1701 FRANCIACORTA
BRUT NATURE

FRANCIACORTA DOCG

Ce vin est une combinaison de matières premières
exceptionnelles. Avec son goût plein et ample, équilibré par une

acidité prononcée, ce vin est l'ambassadeur parfait des choix
œnologiques de la cave.


