
RÉGION :  Vénétie 

CÉPAGES : Corvina, Corvinone e Rondinella

VIGNOBLE : Situé en hauteur à Grezzana sur un sol
argileux et calcaire.

VINIFICATION : La récolte est effectuée manuellement
en septembre. Les raisins fermentent en cuves inox à
une température de 26-28 °C. La macération dure 15
jours avec délestage et remontages quotidiens. Ensuite,
le vin subit une refermentation de 10 jours sur les
marcs d'Amarone et de Recioto.

ROBE : Rouge pourpre intense avec des reflets violacés.
 
NEZ : Notes de petits fruits rouges, fleurs séchées et
touches balsamiques.

BOUCHE : Veloutée et harmonieuse, pleine et ronde,
avec une belle vivacité et une intensité marquée.
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