MEREGALLI FRANCE

PELORO ROSSO — TERRE SICILIANE IGP ROSSO — DOMAINE LE CASEMATTE

AZIENDA AGRICOLA 1

LE 7N
CASEMATTE

FARO SUPERIORE MESSINA |

Mélange de Nerello Mascalese et de Nocera, les deux
principaux cépages de rouge qui définissent la commune de
Messina, le Peloro Rosso est un vin de caractére qui reflete
la détermination de ses producteurs de nous offrir un
produit de qualité a un prix trés abordable.

REGION : Sicile
CEPAGES : 70% Nerello Mascalese, 30% Nocera

VIGNOBLE : Situé a Faro Superiore, dans la commune de
Messina, a 500m d’altitude.

VINIFICATION : Vendange manuelle en petites caisses, a
partir de la troisieme semaine de septembre. La vinification
se fait selon la méthode classique dans des cuves en acier
inoxydable, mais le jus est ensuite transféré dans des fits
de chéne et élevé pendant deux mois. Le vin est mis en
bouteille pour un affinage de 4 a 5 mois supplémentaires
avant sa commercialisation.

ROBE : Tres belle couleur rubis foncé, profonde et brillante
avec quelques reflets violacés.

NEZ : Arbmes amples et persistants de fruits rouges, des
parfums floraux, de caroube et de réglisse sur fond épicé.

BOUCHE : Bouche vineuse, nerveuse, bien équilibrée par
une belle acidité, fruitée, dotée d’une trame tannique
serrée et d'une délicieuse fraicheur.

ACCORD : Un vin rouge a servir avec des viandes grillées,
des rotis, du gibier ou des fromages forts.

©

GRUPPO
MEREGALLI

meregalli.com

MEREGALLI FRANCE SAS Siege Social
ZI Leader Club 18, rue Magellan

18, rue Magellan 94370 Sucy-en-Brie

94370 Sucy-en-Brie N°Tva : FR75 378 921 209

Tel. +33 01 5674 14 90 RCS Créteil : 378 921 209
Fox +33 01 66741499 N° Accises FROO1 613 E 0022
www.meregalli.fr Code APE 4834 Z

info@meregalli. fr



