MEREGALLI FRANCE

BINOMIO RISERVA — MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0 DOC — DOMAINE LA VALENTINA

IAVALENTINA

REGION : Les Abruzzes
CEPAGE : 100% Montepulciano
VIGNOBLE : a plus de 300m d’altitude.

VINIFICATION : Eraflage complet puis macération et
fermentation en cuves inox. Apres soutirage, Ila
fermentation malolactique est effectuée intégralement.
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BOUCHE : De grande amplitude, la bouche est puissante
et dense et possede des tanins bien intégrés.

A PRODUCT OF ITALY

ACCORD : Idéal avec un pecora alla callara, recette
typique des Abruzzes, et des viandes au four ou braisées.
Grand potentiel de vieillissement.

1935 MEREGALLI FRANCE SAS Siege Social
@ Zl Leader Club 18, rue Magellan
18, lue Magellon 94370 Sucy-en-Brie

94370 Sucy-en-Brie N°Tva : FR75 378 921 209

GRUPPO Tél. +33 01 56741490 RCS Créteil : 378 921 209
MEREGALLI Fox +33 01 56741499 N° Accises FROO1 613 E 0022
meregalli.com www.meregalli.fr Code APE 48347

info@meregalli. fr



