
RÉGION : Piémont

CÉPAGES :  100% Cortese 

VIGNOBLE :  Situé sur la commune de San Colombano sur
les coteaux du Gavi

VINIFICATION : Vendange soignée dans de petites cagettes.
Pressurage doux et fermentation dans des cuves en acier à
une température contrôlée entre 15 et 17 °C jusqu’à la
dissolution complète des sucres

ROBE :   Jaune paille intense

NEZ :  Bouquet persistant de fruits frais et de fleurs

BOUCHE :  Sec et harmonieux et agréable en bouche

ACCORD :  Idéal en apéritif, avec les antipasti froids. Il
accompagnera également parfaitement les plats de poisson
et fruits de mer. A servir frais entre 10° et 12°C

Le Gavi est un vin harmonieux, sec aux notes fruitées, l’un des
plus fameux vins blancs de la région piémontaise

COSSETTI
GELSOMORA GAVI

GAVI DOCG


