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COSSETTI

GELSOMORA GRIGNOLINO D'ASTI
GRIGNOLINO D'ASTI DOC

La Gamme Gelsomora raconte I'histoire du mdrier, I'arbre qui
veille sur les vignobles de la famille Cossetti. Symbole historique
des terres les plus fertiles, le mdrier caractérise les vignobles de
grande qualité. Passion, tradition et modernité fusionnent dans

ce Barbera puissant et fruité

REGION : Piémont
CEPAGES : 100% Grignolino

VIGNOBLE : Situé dans la commune de Castelnuovo Belbo,
sur des sols argileux

VINIFICATION : Fermentation en cuves d'acier avec une
température contrdlée pendant 6 a 7 jours avec de doux
remontages. Aprés |'écoulage, le molt achéve lentement sa
phase de fermentation

ROBE : La couleur est rouge rubis légerement clair

NEZ : L'odeur est intense, fruitée avec des notes florales et
de sous-bois

BOUCHE : Le go(t est frais, sec, légérement tannique et
enveloppant, avec une agréable note d'amertume en arriére-
golt et une finale persistante aux accents floraux
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