MEREGALLI FRANCE

MARSALA SUPERIORE SWEET — DOMAINE CURATOLO ARINI
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REGION : Sicile
CEPAGES : Grillo, Cataratto et Inzolia

VIGNOBLE : Situé dans la région de la cote de Marsala, ou
les raisins ont la majeure propension a I'‘oxydation
naturelle et le niveau plus haut des sucres, qui donne
I’élégance et richesse a ce vin.

VINIFICATION : Egrappage, foulage entre les rouleaux
d'un fouloir, suivis par fermentation lente a température
contrblée a 20-25°C. A ce vin de couleur jaune paille est
ensuite additionné I'alcool de vin, mistelle (mélange de
modt de raisin frais (jus de raisin non fermenté, aussi
appelé vin doux) et d’alcool) et moQt cuit (moGt frais,
concentré a feux direct). Ce mélange complexe donne un
ardme traditionnel de Marsala. Affinage pendant plus de
cing ans en foudres de chéne.

ROBE : Topaze aux reflets ambrés intenses
NEZ : Ardme persistant de datte et des fruits secs.

BOUCHE : Saveur doux et velouté avec des senteurs des
fruits secs, figues et amandes. Un agréable et persistant
arriere-goQt avec une touche délicate de miel en finale.

ACCORD : Idéal avec les fruits, les gateaux ou tout
simplement a savourer tout seul comme «vin de
méditation ». Peut aussi accompagner les fromages a pate
dure affinés comme le Parmesan et le Pecorino. Servir
frais, dans un verre-tulipe moyen, a température de 15°C.
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