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SANGIOVESE
SUVERETO DOCG

REGION : Toscane
CEPAGES : Sangiovese

VIGNOBLE : Situé a Suvereto a 100 m d'altitude, sur des sols
composés d'argile, de pierre et de limon.

VINIFICATION : Fermentation alcoolique en cuves d’acier
inoxydable a température controlée. La fermentation
malolactique se déroule en barriques. L'élevage a lieu en
barriques neuves et de second passage pendant 12 mois.
L'affinage en bouteille dure au minimum 12 mois avant sa
mise sur le marché.

ROBE : Rouge rubis intense et brillant.
NEZ: Association harmonieuse de notes fruitées et épicées,
avec des ardbmes de cerise et de griotte, accompagnés de

nuances de cacao et de tabac.

BOUCHE: Belle structure avec des tanins md{rs et soyeux.
Longue persistance gustative.
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