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ROSSO DI MEZZO
fedegraziani

fedegraziani

FEDEGRAZIANI
ROSSO DI MEZZO
ETNA ROSSO DOC

REGION : Sicile

CEPAGES : 80 % Nerello Mascalese et 20 % Nerello
Cappuccio

VINIFICATION : Fermentation spontanée avec des levures
indigenes, maturation en cuve inox et en tonneaux
pendant 18 mois, puis affinage en bouteille pendant 6
mois.

ROBE: Rouge rubis, transparent et profond

NEZ: Intense et fruité, avec des ardmes de groseille rouge
et de myrtilles sauvages, suivis d'une note de feuille de
caprier et d’herbes aromatiques fraiches.

BOUCHE: Vive, élégante et délicate, avec des nuances
d'herbes aromatiques et une touche d’'orange sanguine. La
finale révele une sensation minérale de pierre a fusil.
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