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Le Sé, entendu comme élargissement de la conscience,
représente le lieu ou s'active la créativité et d'ou émergent les
potentialités de l'avenir. La réalisation du Soi constitue le but

ultime du chemin exigeant vers I'accomplissement de soi.

REGION : Pouilles
CEPAGES : 100% Primitivo

VIGNOBLE : Les vignes sont cultivées sur des sols argilo-
calcaires, avec le systeme traditionnel de l'alberello pugliese
classique, également appelé "oreille de lievre".

VINIFICATION : Vendange manuelle avec une sélection
rigoureuse des grappes suivie de tri, éraflage et foulage
doux des baies. Macération en cuve inox avec contact entre
les peaux et le moldt pendant 2 a 3 semaines avec deux
délestages par jour. Apres environ 9 mois d'élevage en flts
de bois, le vin est mis en bouteille, puis affiné pendant
environ 6 mois avant sa commercialisation.

ROBE : Rouge rubis intense.

NEZ: Arbmes de fruits rouges comme la cerise et les baies
sauvages, harmonieusement mélés a des notes intenses de
maquis méditerranéen.

BOUCHE: Attaque intense, bouche douce et veloutée,
parfaitement équilibrée avec une fraicheur bien intégrée en
finale.
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