GUALDODEL R€
MEREGALLI FRANCE

GUALDO DEL RE

ELISEO BIANCO
COSTA TOSCANA IGT

REGION : Toscane
CEPAGES : Pinot Blanc

VIGNOBLE : Situé a Suvereto a 100 m d’altitude, sur des sols
composés d'argile, de pierre et de limon.

VINIFICATION : Fermentation alcoolique en cuves d'acier
inoxydable & température contrdlée. Elevage en cuves
d'acier inoxydable pendant 4 mois, suivi d'un affinage en
bouteille de 2 mois avant la mise sur le marché.

ROBE : Jaune paille avec des reflets verdatres.

GUALDODBL RE’ . . s , iz .
3 j NEZ: Fin et varié, marqué par des notes fruitées d'abricot et
CEIT ( de péche.

COSTA TOSCANA

HOICAZIONE GEOGRAFICA

PINOT BIAMCC

BOUCHE: Fraiche, sapide et vive, avec une agréable
persistance gustative.
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