COTTANERA

MEREGALLI FRANCE

COTTANERA
ETNA ROSATO DOC
Nerello Mascalese

Un vin ample aux notes florales

REGION : Sicile
CEPAGES : 100% Nerello Mascalese

VIGNOBLE : Cottanera, Diciassettesalme (Castiglione
di Sicilia), a 720-750m d’altitude. Sol lavique et
argilleux. Vignobles de 10 ans.

VINIFICATION : Cryomacération initiale pour
obtenir une extraction parfaite de la couleur.
Macération a froid, puis fermentation a température
controlée de 17 °C pendant 20 jours.

ELEVAGE: cuves inox sur levures

ROBE : Pelure d'oignon tres claire

NEZ : Notes florales d'iris, de glycine et de rose,
accompagnées de la fraicheur des herbes

aromatiques

BOUCHE : Vin riche, profond, et sapide
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