COTTANERA

MEREGALLI FRANCE

COTTANERA
ETNA ROSSO DOC
Nerello Mascalese

Un vin charnu de longue garde

REGION : Sicile
CEPAGES : 100% Nerello Mascalese

VIGNOBLE : Feudo di Mezzo (Castiglione di
Sicilia), a 670-770m d’altitude. Sol lavique et
argilleux. Vignobles de 30 ans

VINIFICATION : Egrappage, fermentation
alcoolique a température contrélée pendant
10-12 jours; macération en contact avec les
peaux pendant 25 jours a une température de

27-28 °C.
ﬂ ELEVAGE: 10 mois en cuve inox, puis 6 ans en
COTTANERA bouteille.

ROBE : Rubis clair

(s BTN A
DO NEZ : les ar6mes floraux dominent, avec des
notes de fruits rouges

BOUCHE : bonne structure, avec des notes de
fruits rouges
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