
MEREGALLI FRANCE SAS
18, rue Magellan

94370 Sucy-en-Brie
Tél. +33 0156741490

www.meregalli.fr
info@meregalli.fr

Siège Social
18, rue Magellan 94370 Sucy-en-Brie

N Tva: FR75 378 921 209
RCS Créteil: 378 921 209

N Accises FR001 613 E 022
Code APE 4834Z

COTTANERA
ETNA ROSSO DOC
Nerello Mascalese

Un vin charnu de longue garde

RÉGION : Sicile

CÉPAGES : 100% Nerello Mascalese

VIGNOBLE : Feudo di Mezzo (Castiglione di
Sicilia), à 670-770m d’altitude. Sol lavique et
argilleux. Vignobles de 30 ans

VINIFICATION : Égrappage, fermentation
alcoolique à température contrôlée pendant
10-12 jours; macération en contact avec les
peaux pendant 25 jours à une température de
27-28 °C.

ÉLEVAGE: 10 mois en cuve inox, puis 6 ans en
bouteille.

ROBE : Rubis clair

NEZ : les arômes floraux dominent, avec des
notes de fruits rouges

BOUCHE : bonne structure, avec des notes de
fruits rouges


	COTTANERA ETNA ROSSO DOC Nerello Mascalese
	Un vin charnu de longue garde
	RÉGION : Sicile
	CÉPAGES : 100% Nerello Mascalese
	VIGNOBLE : Feudo di Mezzo (Castiglione di Sicilia), à 670-770m d’altitude. Sol lavique et argilleux. Vignobles de 30 ans
	VINIFICATION : Égrappage, fermentation alcoolique à température contrôlée pendant 10-12 jours; macération en contact avec les peaux pendant 25 jours à une température de 27-28 °C.
	ÉLEVAGE: 10 mois en cuve inox, puis 6 ans en bouteille.
	ROBE : Rubis clair
	NEZ : les arômes floraux dominent, avec des notes de fruits rouges
	BOUCHE : bonne structure, avec des notes de fruits rouges


