COTTANERA

MEREGALLI FRANCE

COTTANERA
CONTRADA FEUDO DI MEZZO
Etna Rosso DOC
Nerello Mascalese

Un vin de longue garde a la structure genereuse

REGION : Sicile
CEPAGES : 100% Nerello Mascalese

VIGNOBLE : Feudo di Mezzo (Castiglione di Sicilia), a
750-770m d'altitude. Sol lavique. Vignobles de 40 ans.

VINIFICATION : Egrappage et macération en contact
avec les peaux pendant 30 jours. Fermentation a
température contrblée de 26-28 °C; fermentation
malolactique en fGts de chéne.

; ELEVAGE: 14 & 16 mois en f(ts de chéne francais,
a puis affinage de 18 mois en bouteille.

TAMNERA

ROBE : Rubis/grenat

_ NEZ : Les ardmes floraux dominent, avec des notes
_ | _\.I."h de fruits rouges

MO,

BOUCHE : Bonne structure, avec des tanins presents
et veleutés. Longueur persistante.
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