
RÉGION : Piémont

CÉPAGES : 100% Dolcetto  

VIGNOBLE : Situé dans la commune de La Morra, à 320m
d’altitude, sur des sols calcaires et argileux riches en
magnésium.

VINIFICATION : Vendanges manuelles en petites cagettes,
fermentation en grands foudres puis affinage de plusieurs
mois en bouteille.

ROBE :   Rouge rubis intense aux reflets fuchsia et violets.

NEZ : Parfum intense de violettes et de framboises, ample et
persistant.

BOUCHE :  Chaleureuse, presque veloutée, aux agréables
saveurs de cerise et de groseille. 

ACCORD :   Idéal avec des entrées chaudes ou froides, des
rôtis, des viandes blanches et des fromages frais.

MARCARINI
BOSCHI DI BERRI

DOLCETTO D’ALBA - DOC

Un Dolcetto d'Alba absolument unique. Les raisins proviennent
d'un vignoble centenaire, préservé du fléau du phylloxéra grâce

au sol partiellement sablonneux et au microclimat particulier


