
RÉGION : Piémont

CÉPAGES : 100% Barbera 

VIGNOBLE : Situés dans les communes de Neviglie et de La
Morra, entre 300 et 380m d’altitude. Sols calcaires et
argileux riches en magnésium.

VINIFICATION : Fermentation traditionnelle. 8 mois
d’affinage en tonneaux de chêne puis en bouteille.

ROBE :   Rouge grenat intense, aux reflets rubis.

NEZ : Bouquet de fruits rouges, de violettes et d’amandes
entremêlés et réunis dans une structure sincère et soyeuse,
aux tannins fins, présents et fondus à la fois.

BOUCHE : Chaleureuse et bien charpentée, la bouche est
harmonieuse. Les tannins, fins et doux, rendent ce Ciabot
très sapide.

ACCORD :   Idéal en accompagnement de plats traditionnels
italiens, de viande rouge, de gibier et de fromages affinés.

Un des meilleurs vins obtenus grâce à la culture de la Barbera
dans les vignobles les plus ensoleillés du Piémont sud-ouest, où
cette vigne rustique, humble et vigoureuse révèle ses meilleurs

raisins. 
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