
RÉGION :  Sicile 

CÉPAGES :  70% Grillo, 30% Viognier

VIGNOBLE : Situé dans la commune de Santa Margherita di
Belice (AG).

VINIFICATION : La vinification commence avec la sélection
des meilleurs raisins de Grillo et de Viognier, qui sont
ensuite foulés, éraflés et pressés doucement. Enfin on
poursuit avec la fermentation alcoolique à température
contrôlée de 14-16°C dans des cuves en acier inoxydable.

ROBE :   Jaune paille avec des reflets dorés.

NEZ : Intense de fleurs blancs frais, agrumes, pêches et
prunes.

BOUCHE : Équilibré, doux, avec une longue finale saline aux
notes d'agrumes et de sel marin.

ACCORD :   Accompagne les apéritif, les plats de poisson,
crustacés et légumes.

Ce vin est le fruit de l'union du Grillo et du Viognier, il est
caractérisé par une personnalité singulière qui le rend unique

en son genre. On y trouve des notes fruitées et florales
prononcées, le goût est robuste et complexe.
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