
RÉGION :   Frioul-Vénétie Julienne 

CÉPAGES :   100% Friulano

VIGNOBLE :  Planté dans le Vistorta, un domaine de 200
hectares situé dans l'ouest du Frioul-Vénétie Julienne, sur un
sol argileux riche en chaux.

VINIFICATION : Égrappage et macération, puis un
pressurage doux. Fermentation alcoolique à température
contrôlée, deux mois de bâtonnage et quatre mois d'affinage
en cuves.

ROBE :   Jaune claire aux reflets verts.

NEZ :  Doux parfums d'amande, massepain, de fleurs
sauvages et de marguerites. Tons subtils de pêche et de
pomme mûre. 

BOUCHE :  Bouche fraîche, sapide et minérale. Amertume
agréable avec des notes d’amande douce en finale. 
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