
RÉGION : Molise

CÉPAGES :  80% Montepulciano, 20% Aglianico

VIGNOBLE: Situé à 100m d’altitude, sur des sols argileux.

VINIFICATION : Vinification traditionnelle avec macération
pelliculaire d’environ un mois, fermentation malolactique
complète. Affinage en partie en cuve inox, et en foudre de
petite ou de moyenne taille. Affinage final de 6 mois en
bouteille.

ROBE:  Rubis aux reflets violets.

NEZ : Notes de sous-bois, réglisse, épices douces et
pruneaux.

BOUCHE :  Le Montepulciano offre fruit et souplesse tandis
que l’Aglianico apporte structure et finesse des tannins. Vin
complet bien charpenté.

DI MAJO NORANTE
RAMITELLO

RAMITELLO BIFERNO ROSSO DOC

Le Ramitello est une expression délicieuse du
Montepulciano et de l’Aglianico, à l’intensité équilibrée et

élégante.
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