
IPPOLITO
Mare Chiaro

Cirò Bianco DOC

RÉGION: Calabre

CÉPAGE: 100% Greco Bianco

VINIFICATION: Vin issu d'un assemblage de raisins
récoltés en deux phases distinctes, afin de mettre
en valeur la fraîcheur et les arômes apportés par
la première récolte et la structure apportée par la
suivante vendange tardive. Il est ensuite élevé
pendant 4 mois en cuves inox.

ROBE: Jaune pâle.

NEZ: Bouquet intense et persistant, avec des notes
de fruits tropicaux, de poire, de pêche et de fleurs
blanches.

BOUCHE: Frais, méditerranéen, avec une agréable
note marine en finale.

Élaboré à partir du meilleur Greco Bianco, cépage
millénairede Calabre, cultivé au bord de la mer

Ionienne. Un hommage à la magnifique mer de Cirò. 
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